© Reinigungsanweisung
flir den Benutzer

cino grande professionale
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Bitte lesen Sie diese Anleitung vor Inbetriebnahme des Gerates sorgfaltig durch und
folgen Sie den aufgefiihrten Anweisungen, um eine gute Getrankequalitat zu gewahr-
leisten und um Beschadigungen und Verletzungen vorzubeugen. Bitte achten Sie dar-
auf, dass diese Anleitung an eventuell andere Benutzer dieses Gerdtes weitergegeben
wird und fiir alle Bediener jederzeit griffbereit zuganglich ist. Dieses Gerat wurde
gewissenhaft auf Sicherheit und Funktion kontrolliert und hat das Herstellerwerk in
einwandfreiem Zustand verlassen.

Vor Inbetriebnahme die beiliegenden Sicherheitshinweise
sorgfdltig durchlesen und beachten!
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Bezeichnung der einzelnen Bauteile
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1 =Tropfschale

2 = ,Tropfschale Voll“ Kontakte
3 = Kaffeesatzbehalter

4 = Auslaufhalterung

5 = Kaffeebriiher / Abdeckung
6 = Mischschale Topping/Kakao
7 = Auslauf Mahlwerk

8 = Verschlussriegel Kaffeebohnen

9 = Topping Produktbehélter
10 = Kaffeebohnen Behilter
11 = Reinigungsanleitung
12 = Tiirkontaktschalter
13 = Tiirkontaktschliissel
14 = Geratedeckel
15 = Kakao Produktbehélter
16 = Individual Produktbehdlter
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17 = Servicetaste

18 = Produktrutsche

19 = Mischschale Individualprodukt
20 = Gerédteschloss

21 = Heiwasser Auslaufschlauch
22 = Produktausgabe innen

23 = Halterung Tassentisch

24 = Tropfschalengitter
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Bezeichnung der einzelnen Bauteile

vorne aulen:
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1 = Tropfschale
24 =Tropfschalengitter
25 = Produktausgabebereich
26 = Wahlschilder
27 = Wahltastatur
28 = Displayanzeige
29 = klappbarer Tassentisch

Auslaufhalterung und Kaffeebriiher

Anordnung der Auslaufschldauche:

36 = Heifwasserschlauch

37 = Kaffeebriiherschlauch

38 = Milch / Kakao Mischschalenschlauch
39 = Individual Mischschalenschlauch
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30 = Buchse fiir Netzkabel

31 = Gerdtehauptsicherungen

32 = Netzschalter (Hauptschalter)
33 = Wasseranschluss (Einlassventil)
34 = Wasserentleerungsschlauch

35 = Gerétefiile

Kaffeebriiher:
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40 = Britherabdeckung

41 = Kaffeemehlrutsche
42 = Briiher Entsperrhebel
43 = Kaffeeauslaufstutzen
44 = Kaffeesatzrutsche

45 = Antriebhalterung
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Erkldarung von Zeichen und Symbole in der Anleitung und im Gerat

Bei einer Kennzeichnung mit diesem Symbol, wird besondere Aufmerksamkeit bei der
Ausflihrung der beschriebenen Abldufe empfohlen.

Dieser Hinweis ist meistens neben dem Typenschild im Gerdt und weist darauf hin, dass
das Handbuch vor der Installation und Anwendung des Gerates, aufmerksam durchgelesen
werden muss.

Bei einer Kennzeichnung mit diesem Symbol, konnen bei falschen und unwissenden
Ausfiihrungen, versehentliche Beriihrungen mit unter Strom stehenden Komponenten erfolgen.

Bei einer Kennzeichnung mit diesem Symbol, konnen bei falschen und unwissenden
Ausfiihrungen, versehendliche Beriihrungen mit stark erhitzten Komponenten erfolgen.

> B & B

Pflege — Ubersicht Reinigungsintervalle

Eine Kaffeemaschine verarbeitet Lebensmittel. Kaffeedle und allgemeine Kaffeeriickstande, sowie Milch-
und Chocoprodukte hinterlassen Riickstdnde, die entfernt werden miissen. Am besten eignet sich hierzu
das in dieser Anleitung beschriebene Reinigungsprogramm, welches vorzugsweise taglich vor dem
ersten oder nach dem letzten Bezug aktiviert werden sollte. Die wochentliche sowie die monatliche
Reinigung sehen vor, nachfolgend ndher beschriebene Komponenten wie Mischschale, Briihereinheit
usw. zu entnehmen und mittels warmem Wasser und HACCP Reiniger durchzuspiilen. Eine Reinigungs-
tablette fiir die Entfernung hartndckiger Kaffeeriickstande in der Briihereinheit bzw. in den Kaffeesieben
hilft, die Lebenszeit Ihrer Kaffeemaschine zu verldngern und sichert lhren bestmdglichen Kaffeegenuss.
Damit Sie lange Freude an Ihrem Kaffeeautomaten haben.

vV v v v Vv
vV v v v v

jeden 4. Freitag' v/

*— mindestens 1x taglich oder 6fters nach Bedarf 2 - mindestens 1x wachentlich oder 6fters nach Bedarf
1— ist Ihr Gerat durchgehend aktiv, 3 - mindestens 1x im Monat oder 6fters nach Bedarf
so reinigen Sie immer am letzten Tag der Woche
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1) Basic & Quick Reinigung - taglich - Spiilung Briiher und Mischschale

(auch mehrmals téglich, je nach Bedarf)

Splilung lauft
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1) Driicken Sie bei geschlos-
sener Geratetiire gleichzei-
tig die Taste 5 und 10 auf
der Wahltastatur.

Y

Spllung 1 lauft

GOOOGO
GOEOE

4) Das Reinigungsprogramm
startet nun automatisch mit
der Spiilung 1 fiir Briiher.

7) Entnehmen und entlee-
ren Sie die Tropfschale @,
reinigen Sie das Tropfgitter
@) von Innen und auBen.

Tropfschale leer?
10 = Start

GOOOOO
O@OOO®

2) Sicherheitsabfrage 1:
Tropfschale @ leer und
eingesetzt? Wenn ja,
Taste 10 driicken.

Y

Splilung 2 lauft

GOOOOO
OOOOE

5) Dann Spiilung 2 fiir Misch-
schale, dann Spiilung 3 und
Spiilung 4 fiir Teewasser.

Es endet automatisch.

8) Entnehmen und entlee-
ren Sie den Kaffeesatzbe-
hilter €, Reinigen Sie den
Gerateboden innen. Setzen
Sie die Teile wieder ein.
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3) Sicherheitsabfrage 2:
Ist die Wasserzufuhr
gedffnet? Wenn ja,
Taste 10 driicken.

Wi =]

lheavendora group

6) Erweitern Sie die

Reinigung: Gerdtetiire und
Deckel 6ffnen. Uberpriifen
Sie den Fiillstand der Pro-
dukte, fiillen Sie ggf. nach.

=EIli=

9) Reinigen Sie den Aus-
gabebereich &) sowie den
Tassentisch &), SchlieRen
Sie das Gerét. Das Gerdt ist
wieder betriebsbereit.
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2) Reinigung - wochentlich - Briiherreinigung mit Tablette
Die Reinigung beinhaltet die tagliche Reinigung Nr.1

1) Tiirkontaktschliissel ein-
stecken und durch 9o° Dre-
hung nach unten das Gerat
einschalten. Warten bis das
Gerdt betriebsbereit ist.
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4) Sicherheitsabfrage 2:
Ist die Wasserzufuhr
gedffnet? Wenn ja,
Taste 10 driicken.

7) Das Reinigungsmittel
in die Offnung des Briihers
geben.

[

1= Programmierung
2 = Zéhler

3 = Probeverkauf

4 = Spiilen

5 = Servicezdhler

2) AnschlieBend Service-
taste 1 x driicken. Im Display
erscheint das Service-Menii.
Taste 4 fiir Spiilen driicken.

Y

Taste: 1 =pb
2=mx 13 = nein
4 = wasser
8=pbA.

GOOGO
GOOOG

5) Auswahl des Reinigungs-
programm fiir Briiher =
Taste 8 driicken. Die Spii-
lung wird dann aktiviert.
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8) Driicken Sie die Taste 10.
Die Einweichphase der
Reinigungstablette startet.

: Taste: 1 = pb :
@ 2=mx 13 = nein @
4 = wasser
OJIEN
L @

3) Sicherheitsabfrage 1:
Tropfschale leer und
eingesetzt? Wenn ja,
Taste 10 driicken.

O, ®
@ Reinigungstab @
eingeben
@ 10 = Start
O) U

6) Nach 2 kurzen Spiilzyklen
werden Sie aufgefordert die
Reinigungstablette in den
Briiher einzugeben. Bild 7
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9) Danach wird der Briiher
6x gespilt. Schalten Sie
danach das Gerét aus.

Das Gerat ist betriebsbereit.
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3) Reinigung — wochentlich - Mischschale und Ausldufe manuell
Diese Reinigung beinhaltet die tagliche Reinigung Nr.1 und Reinigung Nr.2

1) Offnen Sie die Tiire, das 2) Entnehmen Sie die Aus- 3) Durch leichtes Anheben des
Gerat ist aus. Die Auslauf- laufschlduche aus der Aus- Einrast-Clips und nach vorne
halterung @ kann ohne laufhalterung @ indem Sie wegziehen, entnehmen Sie die
Werkzeug demontiert werden. diese nach oben abziehen. Auslaufhalterung @.

=

4) Die Bajonettverschliisse 5) Die Mischschalen nach 6) Warmes Wasser und HACCP
der Mischschalen @ und ©® vorne abziehen. Entnehmen Reiniger losen die Produkt-
(oranger Hebel) unten nach Sie den Dampfring von den riickstdnde zuverldssig.
links drehen. Mischschalen. Keine rauen Reinigungs-

schwdamme verwenden.

L] J

QWO

7) SchlieBen Sie die farbi- 8) Nach Demontage 9) Reinigen Sie alle Teile, trock-
gen Verschlusskappen und der Mischschalen und nen Sie diese, es darf keine
drehen Sie zum entneh- Produktrutschen den Feuchtigkeit vorhanden sein.
men die Produktrutschen Absaugkanal entnehmen Bauen Sie die Teile in umge-

im Uhrzeigersinn. und reinigen. kehrter Reihenfolge wieder ein.
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4) Reinigung — monatlich - Kaffeebriiher manuell
Diese Reinigung beinhaltet die tagliche Reinigung Nr.1 und Reinigung Nr.3

| dlp

1) Geréit ausschalten,
Auslaufschlauch des Kaffee-
briihers aus Halterung @
nach oben abziehen.

rs group (@ B)

4) Den orangen Entsperr-
hebel @ nach vorne
ziehen damit wird der
Kaffeebriiher entriegelt.

7) Den Briiher auf den
Antrieb @ aufsetzen, nach
unten driicken und den Ent-
sperrhebel @ einrasten.

3) Entnehmen Sie den Aus-
lauf @ am Mahlwerk durch
einfaches Abziehen.

2) Die Abdeckung @) an den
Pfeilen seitlich driicken,
abziehen und Schlauch
herausziehen.

5) Durch leichtes Anheben
konnen Sie den Briiher aus der
Motorhalterung abziehen.

6) Den Briiher mit warmen
Wasser und BIO Reiniger
spiilen. Trocknen Sie da-
nach den Trichter gut ab.

8) Der orange Entsperr-
hebel @ muss ganz
einrasten, sonst wird eine
Storung angezeigt.

9) Die Abdeckung @) des
Briihers wieder anbringen,
Schlauch durchfiihren und
in Halterung @ einstecken.
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5) Reinigung - Produktbehilter quartalsweise / halbjahrlich

Diese Reinigung beinhaltet Reinigung Nr.1 / 2 / 3 und 4 und wird durch diese ergdnzt:

1
L
2y

1) Das Gerit ist aus. Offnen
Sie das Gerdt und entnehmen

Sie die Produktbehalter.
Entleeren Sie die Produkte.

‘ 7
4) Hinten: Die Produktspirale
nach hinten abziehen.

7) Innen: Driicken Sie den
Produktbehdlter nach auRen
auseinander und entnehmen
Sie nach oben das Riihrrad.

>

2) Vorne: Die Produktrutsche
zum entfernen im Uhrzeiger-
sinn drehen und entnehmen.

5) Innen: Die 2 grauen Halte-
clips (links und rechts) ent-

nehmen, nach oben abziehen.

8) Alle Teile des Produkt-
behalters reinigen und gut
trocknen. Es darf keine Rest-
feuchte vorhanden sein.
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3) Hinten: Die Halterung fiir
die Produktspirale im Uhrzei-
gersinn drehen und entnehmen.

6) Innen: Die 2 roten Ver-
schlusskappen (links und
rechts) nach auBen abziehen.

9) Behilter in umgekehrter
Reihenfolge zusammen mon-
tieren, in richtiger Position laut
Beschriftung am Behdlter und
Gerit einsetzen. (siehe Bild)
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6) Meldungen und Hinweise

die Sie selbst beheben kdnnen und lhren Kunden-Service informieren kénnen.
Beachten Sie hierbei die Gefahren- und Hinweisauf-kleber an der Maschine und in der Anleitung.

Wasserfilter
tauschen

Wasserfilter tauschen:

Die Anzeige erscheint,
wenn der Wasserfilterzahler
aktiviert ist. Service rufen.

SERVICE AUS 3
Tropfschale voll

AUS 3 Tropfschale voll:
Tir 6ffnen, Tropfschale
entnehmen, entleeren und
wieder einsetzen. Gerdte-
tiire wieder schlie3en.

SERVICE AUS 9
Kein Kaffee

s

\ T =

////s 1
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AUS g Kein Kaffee:
Die Kaffeebohnen sind leer,

Gerdt 6ffnen, nachfiillen,
Gerdt wieder schliefien.

Briiher
reinigen

Briiher reinigen:

Die Anzeige erlischt, wenn
das Briiher- Spiilprogramm
mit Tablette komplett durch-
geflihrt wird.

SERVICE AUS 6
Kein Wasser

Taste 1 Reset

Folgendes bitte priifen:

- ist die Wasserzufuhr
abgedreht?

- wurde das Gerédt
ruckartig verrutscht?

AUS 6 Kein Wasser:
Wasserzufuhr unterbrochen,
Wassertankmodul leer.

Kaffeesatz
entleeren

Kaffeesatz entleeren:

Die Anzeige erlischt, wenn
Sie den Kaffeesatzbehalter
leeren.

SERVICE AUS 8
Kein Kaffee

AUS 8 Kein Kaffee:

Der Briiher ist nicht in End-
stellung. Priifen Sie, ob der
Briiher richtig eingebaut
wurde.

Firma:

Mein Service

Name:

Tel.:

Fax:

E-Mail:

Fiir weitere Vorgehensweise
und Stérungen, rufen Sie
bitte Ihren Kunden-Service.
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7) Getrdnkeauswahl und Rezeptur
Nahere Informationen zur Getrankeanwahl und Zubereitung:

Gefdfigrofe z.B. 150ml

Wahltaste 1: Wabhltaste 2: Wabhltaste 3:
MoccaCino® Cappuccino Espresso
Cremiger Cappuccino zartbitter Macchiato
£ 2
O - o
QLE I = i -
— —
GefafigroRe z.B. 150ml GefaflgroBe z.B. 150ml GefalgroBe z.B. 6oml
1/3 Espresso  1/3 Choco 2/3 Topping  1/3 Espresso 1/2 Topping 1/2 Espresso
1/3 Topping
Wahltaste 4: Wahltaste 5: Wahltaste 6:
Espresso Vorwahl Big Cup Kaffee schwarz
Moglich fiir Auswahl:
1- MoccaCino "
2 - Cappuccino o
o 6 - Kaffee schwarz e
. mm L 7 - Kaffee wei = —_
?‘ ‘ "4,’( 9 - Choco -
s 10 - Teewasser —
GefalgroBe z.B. 4oml GefdflgroBe z.B. 220ml Gefafigrofe z.B. 150ml
1 Espresso 1 Kaffee
Wabhltaste 7: Wabhltaste 8: Wabhltaste 9:
Kaffee weif3 Latte Macchiato Choco
( oy > w{
o o
O e |
S E = ‘\:"ﬁ'q !/“

Gefdf3groBe z.B. 220ml

Gefafigrofie z.B. 150ml

2/3 Kaffee 1/3 Topping

1.1/3 Topping 2. 1/3 Espresso
3.1/3 Topping  geschaumt

Wabhltaste 10:
Teewasser oder
Individual-
produkt oder
Vorwabhlfunktion

Gefafigroie z.B. 150ml

Wahltaste 5 + 10:
Funktionstasten
fiir
BASIC & QUICK
Spiilprogramm

1Choco  etwas Toping
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8) Wasserfilter und Accessoires
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Reinigungskugeln Reinigungstabletten BIO Reiniger sooml
fiir den Variflex- fiir den Kaffeebriiher.

Kaffeebriiher.

1 Dose = 25 Sticks 1 Dose = 25 Tabletten

BRITA Filterkartusche Zahlreiches Zubehor fiir ihre cino grande professionale
fiir Wassertankmodule. Wassertankmodule, Cup-Module, Unterschréanke, Kaffeetrester-
schubladen, usw.

Fragen Sie einfach bei Ihrem Fachhéndler nach.
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Ihr Service und Beratungspartner:

SNACKK e+

- Burokaffeeservice
- Fillprodukte
- Vermietung
- Leasing
- Volloperating

Lutzowplatz 1
10785 Berlin

SN ll Tel.: 03023004322
Fax: 03025 358891

Mail: info@snackki.com

EXCLUSIY GENIEBREN Web: www.snackki.com






